
L O U ‘ S
P A S T A

UNSERE FRISCHE PASTA MIT TOMATENSOSSE BILDET DIE GRUNDLAGE.

WAS WÄHLST DU DAZU?

WWW.LOUS-CATERING.DE

STEP 2

 F R I S C H E  T O M A T E N
Die kleinen roten Superstars bringen

süße Frische für Dein Gericht

P A P R I K A  &  Z U C C H I N I
Das dynamische Duo aus dem Gemüsegarten - farbenfroh

und vitaminreich

R U C O L A
Das wilde Kind der Salatfamilie mit

pikantem Aroma

STEP 1

M U H - L A - L A
Unsere frisch, saftig und leicht spicy

gebratenen Rindfleischstreifen

F U N G I  F U N
Pilze mit einmaligen Aromen und Texturen vereint zu einer

harmonischen Komposition

STEP 3

P A R M E S A N
All time favorite 

G A R L I C  G O L D
Echt verführerisch: Knoblauchöl

F L A M M E N W E R F E R
Scharfes Chiliöl



S O  S I E H T ‘ S  A U S !

DAMIT IHR EUCH EIN BISSCHEN BESSER VORSTELLEN KÖNNT, WIE DAS GANZE DANN

AUSSEHEN WIRD, HABEN WIR EUCH EIN PAAR BILDER ZUSAMMENGESTELLT

WWW.LOUS-CATERING.DE

FOODBOXEN & HOLZGABELN
Bevor‘s losgeht bereiten wir alles in unserem Foodtruck vor. Wenn die

hungrigen Gäste dann zu uns an unseren Foodtruck kommen und ihre Speise

bestellen, packen wir zuerst die frische Pasta in die Foodbox, dann einen

großen Schöpfer Soße und zuletzt noch die gewünschten Toppings. Zum

Schluss bekommt ihr die Foodbox aus dem Truck in die Hand, dürft euch bei

den Servietten und Holzgabeln bedienen und schon kann der Genuss

losgehen!

TELLER & BESTECK

Wenn ihr eure Speise lieber auf Tellern serviert haben möchtet, geht das

natürlich auch. Entweder, wir bringen welche mit, oder ihr habt bereits selbst

welche vor Ort. Die schnappen wir uns bei Ankunft, nehmen sie zu uns in den

Foodtruck und richten die Speisen darauf an.


