LOU’'S MAULTASCHLE
X-MAS EDITION

HANDGEROLLT VON UNSEREM HAUSMETZGER, IN MUNDGERECHTE STUCKE
GESCHNITTEN UND ANGEBRATEN KOMMEN LOU’'S MAULTASCHLE IMMER GUT AN.
UNSER X-MAS TASCHLE BRINGT ZUSATZLICH FESTLICHE STIMMUNG.

STEP 1
DEIN MAULTASCHLE

X-MAS TASCHLE

Eine weihnachtliche Versuchung mit aromatisch gerésteten
Maronen und herzhaftem Schweinefleisch

LOU‘S MAULTASCHLE

Herz- und schmackhaft, ganz nach GroBmutters
traditionellem Rezept mit Schweinefleisch, Lauch und Speck

VEGITASCHLE

Fleischlos genieBen mit einer Fullung aus Blattspinat und Ricotta
fdr den vegetarischen Genuss

STEP 2
DEINE BEILAGE

KARTOFFELSALAT
LLecker schwdadbisch, traditionell mit GemUsebrihe verfeinert

KASSPATZLE
Frisch aus der Pfanne mit Bergkdse, Milch und Sahne besonders cremig

BLATTSALAT
Mit Lou’s hausgemachtem Agaven-Senf-Dressing

STEP 3
DEINE SOSSE

BRATENSOSSE
W(rzig dunkle SoBe

PILZRAHMSOSSE
Cremig, sahnig, fein

ZWIEBELN

In Butter geschmelzt
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SO SIEHT'S AUS!

DAMIT IHR EUCH EIN BISSCHEN BESSER VORSTELLEN KONNT, WIE DAS GANZE DANN
AUSSEHEN WIRD, HABEN WIR EUCH EIN PAAR BILDER ZUSAMMENGESTELLT

FOODBOXEN & HOLZGABELN

Wenn Ihr Eure Maultaschle lieber auf Tellern serviert haben méchtet, geht das
natdrlich auch. Entweder, wir bringen Mehrweggeschirr mit, oder |hr habt
bereits selbst welches vor Ort. Dieses schnappen wir uns bei Ankunft, nehmen

es zu uns in den Foodtruck und richten die Speisen darauf an.

TELLER & BESTECK

Wenn ihr eure Maultdschle lieber auf Tellern serviert haben méchtet, geht
das natdrlich auch. Entweder, wir bringen welche mit, oder ihr habt bereits
selbst welche vor Ort. Die schnappen wir uns bei Ankunft, nehmen sie zu uns

in den Foodtruck und richten die Speisen darauf an.
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